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Val di Neto, vini leggendari
dalla terra di Pitagora
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I vini Mutro' e Arke',
i prodotti di punta
delia Cantina Val
di Neto sana dal

2007 esportati can
successo anche

negli Stati Uniti

di Letizia Gambini

IIfiume Neto, dal greco neaithos,
porta con se un chiaro riferimento
alia leggenda secondo cui Ie donne

troiane, stanche del lungo peregrinare
in fuga dalla guerra, non appena ap­
prodarono sulle coste dove il fiume si
butta nello Ionio, bruciarono Ie navi

degli Achei per obbligarli a stabilirsi in
un posto fisso. A pochi km da Croto­
ne, dove Pitagora fonda la sua famosa
Scuola (V see. a.c.), la valle ha rappre­
sentato nel tempo un centro strategico
per 10 sviluppo agricolo delia regione,
dove l'amore per il vino e senza dubbio
protagonista del rilancio dell'economia
locale. La Cantina Val di Neto e condot­

ta da Nicola Cappa e Francesco Carvelli
che con caparbieta e grande motivazio­
ne hanno intrapreso nel1999 l'avventu­
ra nel mondo del vi no con l'intento di

raggiungere traguardi ambiziosi. II Ga­
glioppo, il Greco nero, il Magliocco per
i vini rossi e rosati, il Greco bianco e la

Malvasia, per quelli bianchi, ma anche
I'Aglianico, il Merlot e il Cabernet sau­
vignon sana Ie varieta coltivate nei circa
30 ettari di vigneti delia Tenuta Agricola
Cappa. La Doc Melissa e Igt Val di Neto
garantiscono la qualita delle uve e i due
prodotti di punta, Mutro' e Arke' da di­
versi anni sana presenti sulla guida i
vini d'Italia edita dal Gambero rosso e
da Slow Food .•

•...""
I titolari. Francesco Carvelli e Nicola Cappa

Val di Neto: legendary wines from
Pitagora's land
Mutro' and Arke' wines are the leader

products of the Cantina Val di Neto, now
succesfully exported also in the States
The Neto rive!; from the Greek Ilea it/lOS,

refers to the legend of the Troiall womell

who, tired of thier long wOlldering, due to

the flight from the war, as soon as they rea­

ched the coast, where the river flows into the

Ionian Sea, set fire to the Achaeall ships to

force them to settle dowll. Nmr to Crotolle,

where Pitagora founded his famous school,

the valley has always been a strategic cen­

tre for the agricultural development of the

region. Now the love for wine is definitely

the protagonist of the local ecollomy recove­

ry. The Cantina Val di Neto is managed by

Nicola Cappa and Francesco Carvelli, who
ill 1999 started this advellture with obsti­

Ilacy alld motivatio/1 determined to obtain

ambitious outcomes. The Gaglioppo, Greco

Nero alld Magliocco for the red alld rose

willes, the Greco Bianco a/1d Malvasia for

the white ones, a/1d also the Aglianico, Mer­

lot alld Cabemet stJIlVigllon are the varieties

cultived i/1 the 30 hectars of villi~yars of the

Telluta Agricola Cappa. The Doc Melissa

alld Igt Val di Neto guarantees the grapes

quality IIIld the two leader products are

melltio/1ed in the guide I Villi d'ltalia edited

by Gambero Rosso a/1d Slow Food .•
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Importatore per gli Stati Uniti.
John Given Wines


